Hotel Neue Post

QUALITAT, DIE MAN SCHMECKT

Hauseigene Landwirtschaft

Unsere eigene Landwirtschaft und Metzgerei ermoglicht es uns,
zahlreiche Zutaten aus eigener Produktion zu beziehen. Hier
herrscht das ganze Jahr iiber Hochbetrieb: Schweine, Rinder und
Kdlber werden geziichtet, Milch wird zu Kdse und Butter verarbeitet.

ERSTKLASSIGE QUALITAT AUF DEM TELLER

Wadhrend der Sommermonate kommt unser Vieh auf die
Breitlahneralm in Ginzling.

Als Ergebnis traditionellen Wissens um die Zucht und extensive
Viehhaltung im alpinen Gebiet zeichnet sich das Fleisch unserer Tiere
durch feine, regelmdBige Marmorierung, eine zarte Struktur und
hervorragenden Geschmack aus.

Bewusster Umgang mit der Natur

Thr Wohl liegt uns am Herzen, genauso wie der Umgang mit der
Natur und den regionalen Erzeugern. Diese Anspriiche, die wir an uns
und unsere Mitarbeiter stellen sind es letztendlich, von denen Sie als

Gast im Urlaub profitieren.

Unser Jdger und Familienmitglied Christoph Pfister versorgt uns mit
frischem Wild aus unserem Jagdrevier ,Der Fellenberg", das sich
zwischen Alpenrose und Edelhu\f‘re befindet. Gams, Hirsch und Reh

sind Bestandteil in unserem ,JagapfandI®.

Fam\ilie Pfister und Mitarbeiter

o
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Fir die frische Speisezubereitung und den Einsatz regionaler
Rohstoffe wurden wir mit dem AMA - Gastrosiegel ausgezeichnef.

AMA-Gastrosiegel 101 651

Unsere kalten Vorspeisen:

Tomaten - Mozzarella

mit kaltgepresstem Olivendl, Pesto und Balsamico € 11,90

Mozzarella with tomatoes, ruccola, vinegar and oil
Tomaresr ¢ cezpom mouapernna
C OJTUBKOBbIM MACSIOM XOJI04HOIMrO OTXUMa, rnecto U 50/7b30MM‘-I€CKMM }/I(C}/CGM

Variation von gerduchertem Lachs und Forelle

mit Avocadocreme, kleinem Rosti und Sauerrahm Dip € 15,50

Variations of smoked salmon and trout with avocado, hash browns and sour cream
5!7/0.40 U3 KOMNYeHoro J1iococsa U qopesiv
€ KPEMOM U3 ABOKAAO, HEBOSTbIIMM PECTU(U3 KAPTOPETTS) U CMETAHHBIM COYCOM

Carpaccio vom heimischen Rinderfilet

mit kaltgepresstem Olivendl, Pinienkernen, Ruccola und Parmesan € 15,50

Slices of beef with, oil, pine, ruccola and parmesan cheese
Kapriaudo m3 coyuroli mecTHoli rosaamHsr
C OJTMBKOBbIM MACTIOM XOJI04HOMO OT)XKUMA, KEAPOBLIM OPEXOM, py/(KO.ﬂOIZ U rnapmesaHom

Pikantes Beef Tartar auf Schiefergestein serviert

mit Erddpfelstroh und Cognaccreme € 15,90

Beef tartar with cognac cream and potato straw
TTuxarTHAs cBexas rossamHa Taprap MOSIOA0ro MecTHOro beryxa
C KaPTOQETIbHOM COTIOMKOU U 104 KOHbSYHBIM KPEMOM

Carpaccio vom Hirsch aus unserem Jagdrevier

mit glacierten Friichten der Saison, Chutney,

Honigniissen und Steinpilzen € 16,50

Carpaccio of venison with fruits, chutney, honey nuts and porcini mushrooms
Kapnawo U3 OJIEHUHBLI Hallero OXOTHUYbEro yroaes
C CE30HHBIMU [/Ia3UPOBAHHBIMU @PYKTAMU, YATHU, MEAOBLIMU OPeLUKamu v besTbIMU rpubamu

Zu diesen Vorspeisen servieren wir unser ,Brotksrber|"

We serve bread for all this starters
BMeC TE C ITUMU BEJTUKOSIEMHLIMU JGK}/CKOMM MbI [1O[AEM TaKkXe «KOp.?MHO‘-IKy XpyC Taero xreba»
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Aus dem Suppentopf:

Bouillon mit Frittaten, Nudeln, Profiteroles oder Ei ¢ 4,90
Clear soup with sliced pancakes, noodles, eqqg or fried butter drops

BynboH ¢ qpputatamm(pe3aHEIMU CONeHBIMU 6IIMHAMM), NANLIOM, NPOMUTPONSMU UIIU SIALIOM

Bouillon mit kleinen Tiroler Speckknddeln € 5,90
Clear soup with small tyrolian bacon dumpings

BynboH ¢ He60bLMM TUPONbCKUM KHEAeNeM(ppUKaaenb 6enoro xneba) co Wnekom(BaneHIM MACOM)
Franzdsische Zwiebelsuppe mit Kdsecroutons € 5,90
French onion soup with cheese croutons

®paHLLy3CKUIA JTYKOBBIN CYN C CLIPHLIMU MPeHKamMm

Cremesippchen von Kartoffeln mit Balsamico € 5,90
Cream soup of potatoes with balsamic

Kpem-cyn us kaptogens ¢ 6ab3aMUYECKUM YKCYCOM

Cremesiippchen vom Muskatkiirbis mit Kernél € 5,90

Cream soup of styrian pumpkin with pumpkin seed oil
KPCM-CYFI us M\/CKGTHOﬁ TbIKBbI C TbIKBEHHbIM MACJ/IOM

Gulaschsuppe mit Semmel € 6,90
Goulash soup with a roll O .
Cyn-rynaw c 6enoli 6ysioukoli \\ W oy ) > ‘

-

Unsere warmen Vorspeisen: ‘

Gebackener Camembert oder Champignons

mit Sauce Tartar und Preiselbeeren  (als Hauptspeise: € 11,50) € 950

Breaded and deep fried camembert or champignons with sauce tartar and cranberries
3aneyerrerii cezp Kamambep usmm 3aneqeHHsIe LWammuHbOHBT
noa coycom Taprap u ¢ 6pycrukoii (Kak rrasHoe 6nrogo. € 11,50)

Original Zillertaler Schlutzkrapfen (3 Stk.)

mit brauner Butter und Parmesan  (als Hauptspeise: € 14,50) € 1150

Small potato ravioli stuffed with cheese
TpaauumonrHsre ymnnepransckue LUnyrukpanger(koHseptunu u3s Tecta ¢ Kaprogenem)(3 wr.)
€ TOMIEHBIM MACTIOM U riapme3saHom (Kak rrasHoe 6rogo. € 14,50)

Gebratene Jakobsmuscheln oder Garnelen

auf cremigen Safrannudeln  (als Hauptspeise: € 26,50) € 17,50

Grilled scallops or king prawns with saffron noodles
ObxXapeHHbIe MOPCKUIE rpebellk M KpeseTku
C WagppaHoBOU 11anLWoU NoA CIIMBOYHEIM cOycom (KaK rriasHoe 6040 € 26,50)
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Unsere knackigen Salate:

Salatvariation

mit Gefligelstreifen vom Grill € 14,90
Mixed salad with grilled chicken

CanarHoe accoptu
¢ bpycoqxamu mAca NTULLI C FpUsIs

Mediterrane Blattsalate an fruchtigem Dressing

mit Oliven, Kapern, Mozzarella, Prosciutto und Parmesan € 15,50

Mixed summer leaf salads with seasonal mushrooms, fruits and nuts
Cpeamn3emMHOMOPCKUIA CarnaTHT JINCT oA PPyKTOBEIM APeCccUHIrom
C OJINBKAMU, Karepcamul, CbIpOM MOLIGPesITION, MpoLyTTO(BS/1eHoe MACO) U MapmMe3aHom

Der ,Neue Post" Schlemmersalat

mit heimischem Rinderfilet und Garnelen € 18,50

Gourmet salad with beef fillet and king prawns
Canar Ans rypmarios <«Hoite TMocr»
C MECTHOU roBSAMHOU U KpeBeTKamm

Kleiner gemischter Salatteller € 550

Small mixed salad . =
Hebornbwoe canarHoe accoptu ' \

dazu ein Knoblauchbrot? ¢ 550 |

Garlic bread B

K BBIGPAHHOMY YeCHOYHBIN X11e6?

Aus Fluss und Meer:

Frische Zillertaler Gebirgsbachforelle ,Miillerin Art" oder ,blau™

mit Petersilienkartoffeln und Salatteller prol0g € 050

Fresh trout fried or bleu with potatoes and mixed salad

CBeXas qopesis UNIINIEPTASILCKUX MOPHBIX PeK 10-MeSIbHMYNXCKU(0bXKapeHHas B 0cob0U naHuposKe) umm <«rosybas»
(orsapras, Heouulyeras)

C OTBAPHBIM KAPTOQESIEM C METPYLIKOM U CanaTHbIM rapHUTYPOM

Gebratenes Filet vom Zander an Weinschaum

auf Tomaten - Ruccolapiiree und Zucchini € 2250

Fillet of pike - perch with wine foam, mashed potatoes with tfomato and ruccola, zucchini
ObixxapeHHoe @usie aBCTPUIICKOro CyAaKa Ha BUHHOM reHKe
C TOMATHO-PYKKOJIOBBIM I+Ope U LyKUHU

Gebratener Wolfsbarsch an Weinschaum

auf Blattspinat und Jasminreis € 24,50

Grilled sea bass with leaf spinach and rice
ObxaperHas perba n1aspax(cubac) Ha BMHHOM rerHKe
Ha canarHom JIMCTE € KACMUHOBLIM pUCOM

Inklusivpreise



Klassisches vom 6Grill:

Gemischtes vom 6Grill

mit Grillgemiise und Pommes frites € 18,50
Mixed grill with vegetable and french fries

Accopru ¢ rpmns
C OBOLYAMU-TPUITE U KAPTOQETIEM PPU

Pikanter SpieB nach Art des Hauses

mit Grillgemiise und Pommes frites € 18,50

Grilled meat skewer with vegetable and french fries
TTUKaGHTHBIV WalLsIEIYOK 1O cOBCTBEHHOMY peLenTy
€ OBOLAMU-TPUITE U KAPTOPESIEM Ppu

dazu ein kleiner Salatteller? € 550
Mixed salad

K BbI6PAHHOMY HebOIIbLIOE canlaTHOE accopTu?

dazu ein Knoblauchbrot? € 550

Garlic bread
K BLIGPAHHOMY YeCHOYHBIV X162

Aus unserer Schnitzelkiiche:

.Wiener Schnitzel"
vom Schwein pork / u3 cauHuHE € 1450
vom Huhn chicken/ us KypATUHBI € 14,90

vom Milchkalbsriicken - ,,DOS Or‘iginal" veal / u3 renarurer € 18,50

mit Petersilienkartoffeln und Salatteller

Breaded and fried escalope of pork, chicken or veal with potatoes and mixed salad
Urmyens ro-seHcku(oTbisHas 8 naHuposKe)
C OTBAPHLIM KAPTOQeESIEM C METPYLUKOU U CATIaTHBLIM FapHUPOM

Original Wiener Backhuhn

mit Pommes frites und Salatteller € 15,50

Breaded and fried chicken with french fries and mixed salad
TpaauumorHas BeHcKaa 3ariedeHHas Kypodxa
€ KapTogesiem Qpu U caraTHIM rapHUTYPOM

Cordon Bleu vom Milchkalbsriicken

mit Pommes frites und Salatteller € 18,90

Cordon bleu of veal with french fries and mixed salad
lopaoH 6riro(KoHBepT M3 WHULESS) U3 MICA CIIMHKU TUPOJILCKOrO MOJIOYHOIrO TesleHKa
€ KapTogesiem Qpu U casaTHIM rapHUTYPOM

Cremiges Pilzrahmschnitzel vom Milchkalbsriicken (natur)

mit Butternudeln und Salatteller € 19,50

Grilled escalope of veal with creamed mushroom sauce, noodles and mixed salad
OrbusHas(be3 naHUPoBKU) U3 MACa CrIMHKU TUPOSILCKOrO MOJIOYHOrO TesleHKa oA rPUBHBIM COYCOM CO CIIMBKAMU
C JIGNLIOL € MACIIOM U CaTIATHBIM FaAPHUPOM o f 1] el
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Traditionell ,o6sterreichisch™:

Gekochter Tafelspitz vom Zillertaler Jungstier

mit Cremespinat, Rostkartoffeln und Kren € 18,90

Boiled beef with creamed spinach, roasted potatoes and horseradish
OTBGPHM rossguHa TaWbﬂMﬂbU U3 maca UnsiiepTasibCKoro Mosioqoro be14Ka
CO WITNHAaT-KPpeEMOM, 05)I(apeHHbIM Kaprogesiem U xpeHom

Zwiebelrostbraten vom Zillertaler Jungstier

mit Speckbohnen und Rostkartoffeln € 19,50

Roasted beef with onion sauce, roasted potatoes and bacon beans
Ob6xapeHHas rosBsaauHa U3 MICa MosIOAoro BeIYKa 1o JyKOBOK MOAYWKOH
C 3€71EHOVT PAacoIIbO CO WINEKOM(BAIEHEIM MACOM) U OBKAPEHHBIM KapTOPesiem

Die Neue Post Klassiker":

Rinderfiletspitzen ,Stroganoff"

mit Rahmbandnudeln und Salatteller € 24,50

Beef fillet .Stroganoff" with creamed noodles and mixed salad
losaauHa « CrporaHopg»
C 1anwovi noa c/INBOYHbIM COYyCOM U carniatHbIM rapHUupom

Knusprig gebratene Brust von der Bauernente

mit Rotkraut und Kartoffelknodel € 24,90
Duckling breast with red cabbage and potato dumpling

3aneverrHas ¢ KOPOYKOU rpyAKa epmMepcKoi yTouKku
C TYWeEHOU KpacHOU KarlycTou rno-HemeLKu U KapTOQesIbHIM KHEREIEM(PPUKAAESTb U3 KapTOpes)

.Beef Steak Tartar" auf Schiefergestein serviert

mit Cognaccreme, Erddpfelstroh und Brotkorberl € 25,50

Beef tartar with cognac cream, potato straw and bread
losaxuii creiix Taprap
1104 KOHbAYHBIM KPEMOM C KaAPTOQETILHOM COSIOMKOU U KOP3UHKOU XpycTalero xiaeba

Rosa gebratene Krone vom Weidelamm

mit Speckbohnen und Rostinchen € 26,90

Roasted lamb crown with bacon beans and hashed brown potatoes
Crierka obxapeHHoe MACO ArHeHKa Ha KocTu

C 3eJ1eHOU QacosIbro Co LWNEKOM(BATIEHBIM MACOM)

U HebOIbLIMM MEAATILOHOM U3 KAPTOQPETILHOro TecTa

Gerichte fir Zwei:

Chateaubriand ,Sir Charlton™ ca. 500 g

mit Sauce Bearnaise, Champignon Sauteé, Grillgemiise und Kartoffelgebdck

Chdteaubriand with sauces, mushrooms, vegetable und baked potatoes

Uarobpmo «Csp Yaprror» oxono 500 rp.

noa 660,’.7HCKMM COyCOM, coTe U3 LWamrHbOHOB OBOLYU-T] PMﬂb U KaprToesibHas BbIrneYka
HOTEI

Fir 2 Personen: NEUE POST € 59,00
Fiir jede weitere Person: R € 29,50
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It's Steak Time:

Das é6sterreichische Fleisch fiir unsere STEAK’s wird bis zur
perfekten Reife in unserer Metzgerei gekonnt abgelagert.
Nur beste Qualitdt findet auch den Weg auf Thren Teller.

.Ladysteak™ vom Milchkalbsriicken 180 g €2450

mit Tomaten - Ruccolasalat und Rostinchen

Small steak of saddle of veal with tomato - ruccola salad and hashed brown potatoes
«fJamcrkmii cresir>> (HebonblWOK CTedK) U3 CrIMHKM MOSIOHHOro TesleHKa, oKkoso 160 rp.
€ canarom u3 pyKKOJIbI U TOMATOB ¢ HEBOSIbIIMM MEAASTbOHOM U3 KapTOPESIbHOro TecTa

Pfeffersteak 200 g €2950

mit Speckbohnen und Pommes frites

Pepper steak with bacon beans and french fries
Creiix noa nepeyrsim coycom 200 rp.
C 3eJ1eHOU Qacoibro CO LWINEKOM(BATIEHBIM MACOM) U KapTO@esIem @pu

Filet Steak vom heimischen Mastochsen 200 g €2950
mit dreierlei Saucen, Grillgemiise und Kroketten 250 g €3250
Fillet of beef with sauces, vegetable and croguettes 300 g €3450

Cresix -Qpunsie U3 Maca MeCcTHoro sosia
C TPEMS pa3JTInYHbIMU COyCcamut, OBOLUAMU-TPUTTb U KapTOPETIbHbIMU KpoKeTamu

Rumpsteak vom heimischen Mastochsen 300 g €2890

mit dreierlei Saucen, Grillgemiise und Kroketten

Rump steak of beef with sauces, vegetable and croguettes
Pymni-creiik us maca mectHoro Bosa
C TPeMs pas3sinYHbIMU COyCamiu, OBOLUAMU-TPUTTb U KaPTOPETIbHbIMU KpOKeTamu

Rib Eye Steak ,DRY AGED" 400 g €3250

mit dreierlei Saucen, 6rillgemise und Kroketten

Rib eye steak of beef "dry aged” with sauces, vegetable and croguettes
Pub-aii creiix «Howte TTocr»
C TPemMs passinYHbIMU COycamu, OBOLUAMU-TPUTIb U KaPTOPETIbHbIMU KpoKkeTamu

T - BONE Steak 500 g €3450

mit dreierlei Saucen, Grillgemiise und Kroketten

T-Bone steak of beef with sauces, vegetable and croguettes
T-6oH cresik
C TPeMS PassINYHBIMU COYCamit, OBOLUGMU-TPUITL U KAPTOGPESIbHBIMU KPOKETAMU

dazu ein kleiner Salatteller? € 5,50
Mixed salad

K BbI6pAHHOMY HebOIbLIOE CaslaTHOE accopTu?

dazu ein Knoblauchbrot? € 550

Garlic bread

. HOTEI]
K BbIOPAHHOMY YeCHOYHBIV X162 : -
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Aus unserem Jagdrevier ,Der Fellenberg":

.Jagapfandl®
Schmanker| vom heimischen Wild
mit gebratenen Pilzen der Saison, Rotkraut und Spdtzle € 25,90

Medaillons of venison with mushrooms, red cabbage and small flour dumplings
«OXOTHUYbA CKOBOPOAa>> JIaKoMCTBA 13 MACA MECTHOM AnYu
C OBKAPEHHBIMM CEIOHHBIMU PUBAMM, KDACHOU KarlyCTOM Mo-HeMeLKU U Wi3LIb(KIELKY)

Rosa gebratener Hirschriicken unter der Walnusskruste

mit Speckkohl, Kartoffel - Mohnnudeln und Preiselbeeren € 26,50

Sattle of venison with bacon sprouts cabbage, poppy seed noodles and cranberries
Crierka obXapeHHas CrimHKa OJIeHsl Ha KOpOoYKe rpeuKoro opexa
C Kariyc TOU CO Ulﬂel\’OM( BASIEHBIM MACOM ), KJ1elKu € MAaKoM U3 KapTOPETIbHOIro Tecta

Rosa gebratenes Fellenberg Reh

auf cremigen Pilzen, Waldkrduter - Polentataler und Brokkoli € 27,90

Deer with creamed mushrooms, polenta with herbs and broccoli
Crierka obxapeHHoe MACO esieHbeprcKoi Kocysm

C rpubamu 1o CIIMBOYHBIM COYCOM, MEAATTLOHAMM U3 MOJIEHTEI(KYKypy3HAs Kawa)

¢ Tpasamut v 6pOKKOIIU |

Zillertaler Hausmannskost:

Variation von hausgemachten Knédeln

mit frisch gehobeltem Hartkdse und Salatteller € 12 50

Variation of dumplings with brown butter and mixed salad
Bapuaumsa ns gomawnrero kHégens(tun qgpukasesm 6esioro xseba) co CBeXeHaTEPTLIM CbIPOM U CaTIATHLIM FapHUPOM

Zillertaler Kdsespdtzle in der Gusseisenpfanne

mit Salatteller € 12,90

Homemade flour dumplings with cheese, onions and mixed salad
TpaauumoHHsIe UMNEepPTanbckue ChIpHeIe WiieLs1b(KAELKM)
r104arOTCA B YyryHHOM CKOBOPOAE C CAsIATHLIM apHUPOM

.Tirolergréstl” oder ,Blutwurstgrost!”

mit Spiegelei und Krautsalat € 13,50
Roasted potatoes with meat and fried egg or with black pudding, cabbage salad

TPasuLMOHHBIN TUPOSILCKUUA MPECTIIL(KAPTOQETIb, OOKAPEHHBIU C KPOBAHOL KOJ16aCOM)
€ casnarom u3 KarycTeI V1 JKapeHsle siina

Original Zillertaler Schlutzkrapfen (5 Stk.)

mit brauner Butter und Parmesan  (als Vorspeise: € 11,50) € 1450

Small potato ravioli stuffed with cheese

TpaauumonrHeze ymunnepTaisckue KOHBEPTUKU

u3 recra ¢ Kaprogpesnem(s wr.)

C TOrJIEHPIM MACTIOM U 11aPMEIAHOM (kax 3axycka. € 11,50)
HOTEI
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Frisch aus unserer hauseigenen Metzgerei:

Gerostete Leber vom Schwein

mit Butterreis und Salatteller € 14 50
Roasted pork liver with rice and mixed salad

/‘KﬂpeHHﬂﬂ CcBUHAaA neYyeHsb ¢ pMCOM CO CJTUBOYHBIM MACSIOM U CAJTIATHBIM I aPHM TypOM
Zillertaler Bauernschmaus

nach Art des Hauses € 14,90
Tyrolean dish . farmers style"

Linnnepranscrmid 6ayspHwmayc(macHoe 611+040) rio co6CTBEHHOMY peLenTy
Gulasch vom heimischen Rind

mit Butterspdtzle und Salatteller € 13,90
Goulash of beef with small flour dumplings and mixed salad

Tynaw 13 MecTHOU roBagnHeI cO C/IMBOYHBIMU WEL Tb(KIEUKAMU) U CATIATHBIM FaPHUPOM
Frischer Jungschweinebraten

mit Petersilienkartoffeln und Salatteller € 13,90

Roasted pork with potatoes and mixed salad
CBeXe3aneqeHHas CBUHNHA C OTBAPHBIM KapTOPeETIEM C METPYLIKOU U CasIaTHBIM FaPHUPOM

Frischer Hackbraten an cremiger Rahmsauce

mit Kartoffelpiiree und Salatteller € 11,50
Roasted meat loaf with mashed potatoes and mixed salad

CBeXasa MAcHasA 3arexKaqHKa u3 @apla o[ C/INBOYHLIM COYyCOM

C KapToesibHbIM rrope U CasiaTHbIM rapHupom

Gebratener Fleischkdse

mit Petersilienkartoffeln, Spiegelei und Salatteller € 9,50
Roasted sausage meat with potatoes, fried eqg and mixed salad

ObxapeHHas HexHellwas KosIbacHo-MAcHas 3anexaHka

C OTBAPHBIM KApTOeEsIeM C METPYLIKOU U CanaTHbIM rapHUpom 1 KapeHble sia

Hausgemachte Bratwurst oder Kdsekrainer

mit Sauerkraut und Petersilienkartoffeln € 8,90

Fried sausage or cheese sausage with potatoes and sauerkraut
)KapeHHaﬂ rNoAKorn4YeHasa cocucka nJin XaperHHas rnogKorndeHas cocHUCKa B CbIPHLIMU BKparsieHUaImm
€ €anarom u3 KarycTbI U OTBAPHLIM KAPTOPESIEM C NETPYLUKOU

Hausgemachtes Grillwiirstl

mit Salatgarnitur und Pommes frites € 8,90

Grilled sausage with french fries
CocucKa ¢ rpuna ¢ CanaTHeIM rapHUPOM U KapTogpesiem ppu

Qualitat aus dem 'm

HOTEI
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Kalte Spezialitaten aus unserer Metzgerei:

Hausgemachte Sulze

mit Rostkartoffeln € 8,90

Homemade jellied (aspic) meat with roasted potatoes
Lomawrmii 3ensly c ob6xapeHHsIm KapTogesiem

Hausgemachter Speck oder Bauernbratl

mit Senf, Kren und Bauernbrot € 13,50

Homemade bacon or cold slices of roasted pork with farmers bread
Homawrnii wnex(BaneHoe MIco) nmm 3anedeHHoe MACO 110 -AepeBEHCKU
C ropynLess, XpeHom 1 pepmepcKum Xae6om

.Die legenddre NEUE POST Schlachtplatte™

Kalte Spezialitdten aus unserer Metzgerei und Landwirtschaft € 14,90

Cold specialities from our own butchery and own farm
«AccopTy no-unnneprasscKku
PupMeHHbIe XOJIOAHbIE 3aKYCKU U3 Hallesd COOCTBEHHOU MACHULIKOU U pepm

Qualitdt aus

Aus unserem Nudelkiiche:

Spaghetti ,Bolognaise™ oder ,Pomodoro™

mit frisch gehobeltem Parmesan und Salatteller € 11,50

Spaghetti with sauce bolognaise or tomato sauce, mixed salad
Cnarerm no-6osorHcku um «ITomogopo»(c tomaramu)
CO CBEXEHATEPTLIM rTAPMEIaHOM U CASIaTHBIM FaPHUPOM

Hausgemachte Gemiiselasagne

mit herzhafter Tomatensauce und Salatteller € 12,50

Homemade lasagne with vegetable and mixed salad
Lomawraa osouyHas sia3aHea
C BEJIUKOSIENHBIM TOMATHLIM COYCOM U CASIaTHLIM rapHUpom

POS
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Pizza / Toast:

Pizza Margherita

Kdse, Tomaten € 9,50

Tomato, cheese
TTuyua Maprapura
TOMArsl, coIp

Pizza Hawaii

Tomaten, Schinken, Kdse, Champignons, Ananas € 11,50

Tomato, ham, cheese, mushrooms, pineapple
TTuyua no-rasavicku
TOMArTbI, BETYUHGA, CbIP, LWAMTTUHbOHbI, aHaHac

Hauspizza

Tomaten, Schinken, Kdse, Champignons, Pfefferoni, Paprika € 1150

Tomato, ham, cheese, mushrooms, green pepper, peperoni
TTuyua no-aomawremy
TOMAQrTbI, BETHYUHGA, CbIP, LWAMTTUHbOHbI, NENEPOHU, rnaripuka

Gemiisepizza

Tomaten, Kase, frisches Gemiise € 1150

Tomato, cheese, fresh vegetables
Osouwras nayua
TOMATBI, CbIp, CBEXUE OBOLUU

Pizza Diavolo

Tomaten, Kdse, Salami, Pfefferoni (scharf) € 1150

Tomato, cheese, salami, peperoni (hot)
TTuyua Heasono
TOMATBI, CbIp, CAnamu, repepoHu(ocTpsre)

Schinken - Kdsetoast
Toasted sandwich with cheese and ham € 6,90

Tocr ¢ coipom v BeTYNHOU

Toast Hawaii
Toasted sandwich with cheese, ham and pineapple € 7,90

TocT no-rasavicku ¢ CbIPOM, BETYUHOU U HAHACO

VKO @ @, WK O @ @,
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Allergeneinformationen sind auf Nachfrage miindlich bei unserem geschulten Personal erhdltlich.
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Zum Schluss was SiiBes? oder doch Kdse?

Topfen - Nougatknédel auf Pfeffererdbeeren € 6,90

Nougat dumplings with cooked strawberries
TBopoXHsTEe KNEUKN C HYro# U KITlyGHUKOM ¢ nepeqHom coyce

Hausgemachte Sorbets in Honigwaben mit Fr‘uch'ren € 7,50

Homemade sorbets with fresh fruits
LHomawrmii copbe c MeaOBLIMU COTaMU U @PPYKTamMuU

Créme Briilée mit frischen Friichten

Créme briilée with fresh fruits
Kepm-6prone co cBeXmMU PpyKTamm

€ 8,50

Kaiserschmarrn mit Apfelmus
Chopped pancake with apple sauce

KarsizepuwmapH(6.mHHbIE STIOMTURY) C A6TIOYHBIM MYCOM

€ 11,50

Salzburger Nockerl| (20 Minuten Zubereitungszeit) €12,50
Soufflé style of Salzburg

Criagnue B36UTEIE C MyKOU ANYHEIE rOpeI 110-3as1bU6Ypreku(ripuroTosieHme okono 20 MuHyT)
Kleine Auswahl von heimischem Kdse

mit Honigniissen und Weintrauben € 12,50

Cheese board with grapes and nuts
Hebornswoe accoptu cbipa MeCTHEIX COPTOBC MELOBLIMIM OPELUKAMU U BUHOIPAAOM

Eis Spezialitaten finden Sie auf unserer Eiskarte

Have a look at our list of different ice creams
MopoxerHoe moXeTe 3aKa3aTe M3 HalWwel KapTsI MOPOXEHOro

Gerne servieren wir Thnen auch kleinere Portionen.
Preis des Gerichtes unter 13,90 € minus 1€
Preis des Gerichtes liber 13,90 € minus 2 €

FREUDE SCHENKEN

Gutscheine fir Ihren Urlaub

Mit einem Gutschein vom Hotel "Neue Post" hinterlassen Sie

garantiert einen bleibenden Eindruck - egal, ob es sich um eine
Wellness-Anwendung, ein festliches Essen oder um einen ganzen
Verwshn-Urlaub handelf.




